
27. KW Menü I Menü II Menü III Menü IV Menü V Menü VI

Süß Eintopf / Suppe / Auflauf Salat Deftig Dessert

Montag
Eieromlett mit Käse Quarkspeise

30.06.25 (<500 Kcal)   9;8 1,2,9 2;9 1/2/3/4/8

Dienstag
Pilzpfanne Rotkohlsalat

01.07.25 (<500 Kcal)   9 1,2,9 1;2;8 1;2;3;4;8

Mittwoch
Nudelgratin Tomatensalat

02.07.25 (<500 Kcal)   9;8 1,2,9 1,2,3,4,9 (ca. 590 Kcal)   1;2;4;8;9

Donnerstag
Spinatlasagne Birnen

03.07.25 (<500 Kcal)   9 1,2,9 2;8;9 1/2/3/4/8

Freitag
Schokopudding

04.07.25 (<500 Kcal)   9 1,2,9 4;9 9

Samstag
Rotkohlsalat

05.07.25 1,2,4,8,9 2;9

Sonntag
Kirschen

06.07.25 1,2,4,8,9 9

28. KW Menü I Menü II Menü III Menü IV Menü V Menü VI

Süß Eintopf / Suppe / Auflauf Salat Deftig Dessert

Montag
Hirsebrei mit Obst Currywurst mit Brötchen Kartoffeln mit Kräuterquark Bohnensalat

07.07.25 (<500 Kcal)   9 4;9 4;9 9

Dienstag
Currywurst mit Brötchen Weißkrautsalat

08.07.25 (<500 Kcal)   9 1,2,9 1;2;8 1/2/3/4/8

Mittwoch
Currywurst mit Brötchen Karottensalat

09.07.25 1,2,9 1;2;3;4;8 9

Donnerstag
Currywurst mit Brötchen Bratkartoffeln mit Spiegelei Rote Grütze

10.07.25 (<500 Kcal)   9 1,2,9 1,2,4,9 1,2,4,8,9 2;9

Freitag
Currywurst mit Brötchen Gemüsepfanne mit Hühnchen Ananas

11.07.25 (<500 Kcal)   9 1,2,9 1,2,4,9 1/2/3/4/8 2;9

Samstag
Gemüsesuppe Pfirsiche

12.07.25 4;9 9

Sonntag
Rote Grütze

13.07.25 4;9 2;9

1. Farbstoffe, 2. Konservierungsmittel, 3. Antioxydationsmittel, 4. Geschmacksverstärker, 5. geschwefelt (E220 – E228) 6. geschwärzt (E579 u. E585), 7. gewachst (E902 – E904 u. E914), 8. Phosohat (E450 – E452), 9. Süßungsmittel (E950 – 952, E54, E957, E959, E420, E421, E965, E967), 10. Emulgator (E472a-f) 

Haferflockensuppe mit
Rosinen

Kartoffelsalat mit 
2 Spiegeleiern

gem. Salat mit Paprika, 
Champignons, Tomate, Gurke

Schweinesteak, Mischgemüse 
und Kartoffeln 

Grießbrei
mit Früchten

Kartoffelsalat mit 
2 Spiegeleiern

gem. Salat mit Paprika, 
Champignons, Tomate, Gurke

Entenbrust, Rotkohl 
Klöße

Quarkkäulchen mit 
Apfelmus

Kartoffelsalat mit 
2 Spiegeleiern

gem. Salat mit Paprika, 
Champignons, Tomate, Gurke

Kartoffeln mit Ei und 
Senfsoße

Germknödel mit 
Vanillesoße

Kartoffelsalat mit 
2 Spiegeleiern

gem. Salat mit Paprika, 
Champignons, Tomate, Gurke

Bratwurst mit Sauerkraut und
Kartoffeln

Waffeln mit
Schokocreme

Kartoffelsalat mit 
2 Spiegeleiern

Tortellini in 
Gorgonzolasoße 

gem. Salat mit Paprika, 
Champignons, Tomate, Gurke

Schnitzel , Blumenkohl und
Kartoffeln

Bei Bestellung für Samstag und Sonntag
erfolgt die Lieferung bereits am Freitag

Weiße Bohnensuppe
mit Rotwurst

Schweinebraten, Rotkohl
und Kartoffeln

gem. Salat mit Mais, rote Bete
Schinken, Gurke und Tomate

Wildschweinbraten mit 
Gemüse und Klößen

Grießbrei
mit Kirschen

Schinken-Spinat-Sahne
Nudeln

gem. Salat mit Mais, rote Bete
Schinken, Gurke und Tomate

Cordon Bleu, Mischgemüse 
und Kroketten

Puddingsuppe
(Schoko)

Tortellini in 
BBQ Soße

gem. Salat mit Mais, rote Bete
Schinken, Gurke und Tomate

Gurkensalat mit Kartoffeln und
Rührei 
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Kaiserschmarrn mit 
Apfelmus

gem. Salat mit Mais, rote Bete
Schinken, Gurke und Tomate

Leber, Zwiebeln
Kartoffelbrei

Waffeln mit
Früchten

gem. Salat mit Mais, rote Bete
Schinken, Gurke und Tomate

Hähnchenbrust, Gemüse
und Kartoffeln

Bei Bestellung für Samstag und Sonntag 
erfolgt die Lieferung bereits am Freitag Bratwurst mit Gemüse und

Kartoffelbrei



Bestellungen können Sie telefonisch oder persönlich abgeben !

Bestellungen von Montag – Freitag bis spätestens 9:30 Uhr!

Sie erreichen uns unter: 

034605 – 45 60 01

bruder.catering@googlemail.com

Name:

Anschrift:

Telefonnummer:

Wichtige Information!

Aufgrund der Wirtschaftlichkeit und personeller
Engpässe sind wir leider gezwungen

ab Juli 2025 die Menülieferung an den
Wochenenden und Feiertagen einzustellen.

Es besteht ab Juli 2025 die Möglichkeit für Sie,
für das Wochenende vorzubestellen.

Die Speisen werden dann wie gewohnt portioniert
und eingeschweißt, jedoch kalt am Freitag mitgeliefert.

Sodass Sie sich die Speisen für das Wochenende
selbstständig erwärmen können.

Hierzu wird es auf den Speiseplänen eine Auswahl
für das Wochenende geben.

Unsere Assietten sind ausnahmslos
Mikrowellengeeignet.

Wir bitten um Verständnis und hoffen, Sie trotz dessen
weiterhin als Kunden begrüßen zu dürfen.

Ihr Team vom Bruder Catering

www.bruder-catering.de

http://www.bruder-catering.de/
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